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地域のお店を知り、そこで輝く人を知ってほしい。
そんな思いから、高輪地区の8商店会と港区高輪地区総合支所が協力して、

この『白金高輪商店街BOOK』を作りました。
ぜひ、本冊子を片手に、地域の商店街を歩いてみてください。

きっと素敵な発見や新しい出会いがあるはずです。
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S H I R O KA N E S H O P P I N G S TR E ET

所在地　 電話番号　 営業時間　 お休み　 価格、予算など　 ホームページ
新型コロナウイルス感染拡大に伴い、営業時間などが変更となっている場合があります。最新の情報は各店舗にお問い合わせください。
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白金商店街ってこんなところ！
　白金商店街は、港区の明治通り「四の橋」交差点から、南
に広がる商業エリアに位置します。このエリアでは唯一、
アットホームな下町の雰囲気を残す商店街です。夕方４時か
らの買い物時間帯には歩行者天国とし、足元は雨でも歩き

やすいレンガ舗装。防犯カメラの設置なども行い、子ども連れでも安全に楽しくショッピングができる
商店街をめざしています。
　都会の真ん中でありながら故郷に帰ってきたような暖かさがあり、地域の住民も、店主も、お店で
働くスタッフも、気軽に声をかけあうホッとできるエリアです。
　母の日のイベントを始め、子連れで楽しめる四季の行事も用意されています。近隣には保育園、小
学校などもあり、子育て世代にもピッタリです。新旧の店主たちが手を携えて営んできた、どこかなつ
かしい雰囲気の白金商店街に、ぜひ足を踏み入れてください。

なつかしくて、どこかホッとする

白金商店会 会長

 小
こ ば や し

林靖
や す ひ こ

彦さん

白金商店会は、創立明治43年です。明治・大正・昭和・平成・
令和と100余年にわたり、山の手の下町的な雰囲気を保ちつ
つ、現在に至っています。魅力ある商店が多く、四の橋夏祭り
では近隣から大勢の方が来てくださいます。子どもさんも多い
エリアで、私も近隣の保育園や小学校にコマ回しを教えに行っ
ています。現在はコロナ禍で商店街も苦戦を強いられています
が、コロナ収束後にはいろいろ楽しいイベントを企画いたしま
す。皆さまのご来店を心待ちにしておりますので、ぜひよろしく
お願いいたします。

白金商店会へようこそ

白金商店会の歴史
●明治43年　東京都港区白金の四の橋通り（四の橋から南へ向かう通り）を中心とした地域

の商店により、『四の橋商店会』として発足。
●平成元年4月～『四の橋白金商店会』に改名
●平成17年4月～『白金商店会』の名称で地域住民のニーズに応えています。

昭和45年頃の四の橋交差点から見た白金商店街。
昭和39年の東京オリンピックを期に古川の上に首都
高速道路（2号線）が建設されました

昔の白金商店街の様子。大変なにぎわいを見せているのがわかります
現在の四の橋周辺

人間がいちばん気持ちいいと感じる道幅になっているとい
う白金商店街。歩いていると、とても安心感を覚えます

白金商店会ホームページ
https://shirokane-shotengai.jp/

最新情報はホームページをチェックしてみてください。

イベントなどの情報が満載です！

新型コロナウイルス感染拡大に伴い、イベントの開催状況や店舗の営業時間などが変
更となっている場合があります。お出かけ前にぜひ商店会ホームページをご覧ください。
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人がつながる、まちとつながる！ 大学生と商店会がコラボ！

青空白金グルメまつり MAMMA MIA
マンマミーア！

産業能率大学経営学部教授

高原純一先生

国内の広告代理店を経て、マッキャンエ
リクソンにてブランド・マーケティング 、
CRMを実践。2009年に独立。食品・飲
料・美容・健康関連企業のマーケティング
支援を行いながら、教鞭をとる。

毎 年 、５月の第 2 土 曜日・日曜日に四の橋 時 計 台
広 場 で 行 わ れるイベント「 青 空 白 金 グ ルメまつり　
MAMMA MIA（マンマミーア）」。商店会と地域の人々
を結ぶ行事として、2017年から実施されています。

1年目からこのイベントとコラボレーションしている
産業能率大学高原ゼミの高原純一教授とゼミ生たち
にお話を聞きました。

●大学生が大活躍！
白金商店会の代表的なイベント「MAMMA MIA」。

日頃忙しいお母さんたちを応援する食のお祭りでもあり
ます。このイベントは、白金のイタリアンレストラン「ロッ
ツォ シチリア」の店主・阿部努さんの「橋を中心としたイ
ベントをやってみたい」というアイデアがもとになってい
ます。初年度は阿部さんのお店のお客さんだった高原純
一先生がマーケティングのプロとして参加。「ゼミ生も参
加させたい」と、大学生たちとの交流も始まりました。
「最初の年は企画・運営は100％白金商店会が行い、

ゼミ生はコンサルティングを担当しました。参加も1回限
りの予定でしたが、学生たちから『すごくよい学びになっ
た』『 下の学年に引き継ぎたい』という声がたくさん挙
がったんです。2年目はゼミでブースを出展し、ロッツォ 
シチリアにスペースを借りて子どものためのワークショッ
プを実施しました。これが大好評で、3年目には白金商店
会から『企画運営にしっかり入ってほしい』と言っていた
だけたんです」（高原先生）

学生たちの新鮮なアイデアが商店会の血流となり、
「MAMMA MIA」というイベントをどんどん元気にし
ていきました。3年目からは商店会の会議にも定期的に
参加し、産業能率大学の学生×白金商店会というコラボ
レーションが本格的にスタートします。学生のアイデアも
採用され、イベント自体の知名度も上がりました。

●コロナ禍ならではのイベントを企画
ところが、2020年はコロナ禍でイベント中止を余儀な

くされます。しかし、学生たちは自主的に話し合い、「開催
しないMAMMA MIAをやろう」と提案。高原先生も驚
いたそうです。

手伝いじゃない。自分たちがこのイベントを作
る。そんな本気を最初から感じました。彼らがイ
ベントに加わることで他のスタッフ、来場したお
客さま、すべての人の熱がどんどん上がりまし
た。今も彼らの「食べるって何？」という問いかけ
のノートを店に置いてます。

そこにさまざまな大 人たちが 真 剣な想いを
綴ったものを今度は歌にしてくれるとか。もはや
このイベントを支えて
いるのは彼ら学生だ、
といっても良いと思い
ます（笑）。

ロッツォ シチリア 阿部努さんより

忙しいお母さんや女性のために、商
店街のさまざまな店舗が 、おいしい
料理を提供。子どもたちが遊べるス
ペースやワークショップ、音楽やお笑
いのライブなど、趣向を凝らした催し
が毎年企画されています。白金商店
会最大のイベントとなっています

「テーマソングの創作や、白金のお店にノートを置いて
食についてのコメントをお客さんに書いてもらったりと、
ユニークな企画に取り組みました。企画は100％学生た
ちの自主性に任せています」

後輩へのバトンも引き継がれ、MAMMA MIAの再開
を楽しみにしています。
「まずは、このイベントに参加させていただいたことに、

感謝したいと思います。MAMMA MIAはお祭りのサイ
ズ感もとてもいいですよね。イタリアやフランスでは小規
模な食のイベントはポピュラーなのですが、日本ではあま
り見かけません。一人ひとりが上下関係なくその1日は
自由になれる。でも、不思議とつながっていられる。こう
いうお祭りが日本のあちこちでできるようになると、この
国ももっとよくなるんじゃないかなと思っています」（高原
先生）

開催しない MAMMA MIA
2020年度

ノート

各 店 舗 の 店 頭にノートを置 い
て、来店した方に「食」について
の思いを書いてもらっています

テーマ
ソング

ノートに書き込まれたワードをチョ
イスして「MAMMA MIA」のテー
マソングを製作中です

SNS

Instagramを活用し、「MAMMA 
MIA」や「食」についての情報を発
信する準備をしています

2019年の
イベントの

様子

ロッツォ シチリア店頭に置いてあるノート
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その他のイベント

プロジェクトリーダー

村上明日香さん

サブリーダー

板橋菜々穂さん

2020年度はこの状況だからこそ私たち大学生ができることをみんなで考え、電話やZoom
で会議を重ねました。1学年下の学生に私たちなりのMAMMA MIAのことを話す機会があった
のですが、興味をもってくれました。プロジェクトは楽しいと感じられることが一番大事だと思い
ます。自分たちから発信をして「これをやったらおもしろそう」「楽しいよね」という感覚を下の学
年にも引き継いでいけば、この楽しい輪が来年度の白金の街にも広がっていくと思っています。

小泉絵梨さん

MAMMA MIAのテーマソング制作のリーダーを担当しています。白金には「お金持ちが住
む街」というイメージがありましたが、商店会の皆さんと話していると、本当に皆さんあったかく
て優しくて、一緒にやっていると楽しく思えます。「開催しないMAMMA MIA」は、私たち自身
すごく自信のあるプロジェクトです。後輩にその情熱を受け継いでもらって、来年度につなげて
ほしいです。

多田稚菜さん

2019年のMAMMA MIAでは、先輩たちの活動をボランティアとしてお手伝いしていまし
た。その時の先輩たちの活動を見て「すごいな」と感じたことが、このゼミに入りたいと思った
きっかけです。今回の「開催しないMAMMA MIA」では、リーフレットと、チラシ、ポスター制作
のリーダーを担当しています。まずはこれをしっかりと成功させて、後輩たちにはいいバトンをつ
ないで、来年度のMAMMA MIAを作るサポートができたらいいなと考えています。

斉藤由夏さん

緒方美咲さん

チラシ制作のメンバーに入っています。年度内に完成させるためのことを、いろいろとがん
ばっています。私は食べることが大好きで、常に「何を食べようかな」と考えているほど、食につ
いては関心があります。プロジェクトがどんな形で完成するのかまだ予想がつかないところが
ありますが、このメンバーでMAMMA MIAを一生懸命守って引き継いでいきたいと思ってい
ます。

先輩のMAMMA MIAに参加して、大人から子どもまで楽しめる、白金商店会の方の温かい
雰囲気であふれた魅力的なイベントだと思いました。私たちの代は実際に開催することができ
ませんでしたが、MAMMA MIAに熱い想いをもって、開催しないMAMMA MIAを考えてき
ました。MAMMA MIAの魅力を伝えるために、みんなで楽しみながら何度も話し合い、「食」に
ついて向き合ってきました。今年はもっと商店街を盛り上げていけたらと思います。

河合麻友さん

私は先輩たちの活動を見て、すごく楽しいイベントだなと感じて参加しました。でも、１学年下
のゼミ生は例年のMAMMA MIAを知らない状態で、私たちの話したことから想像を膨らませ
て、取り組まなければいけません。ただ、知らないからこそ出るアイデアもあると思いますし、そ
こから私たちが得るものもあると思います。新しいゼミ生たちの斬新なアイデアを含めながら、
来年のイベントが盛り上がっていけばいいなと思いながら、引き継ぎをしています。

MAMMA MIA
学生さんたちの熱〜い想い

白金商店会は、とてもあたたかい商店会です。私たち学生を仲間として迎えてくださり、ど
んな突飛なアイディアを出しても「いいね！」と受け止めてくださいます。2020年のMAMMA　
MIA開催中止はものすごく残念でした。私たちは、食べるためにもっと向き合うための「食べる
をデザインする」という言葉を発信し、「開催しないMAMMA MIA」を通して、白金商店会のす
ばらしさを伝えていきたいです。

●四の橋夏まつり
毎年、8月第1土曜日と日曜日の2日間開催されます。白金

商店街の店はもちろん、地域の町会、自治体、PTAも協力参加
し、いろいろな屋台が出店。時計台広
場では、ゆかたコンテスト、カラオケ大
会、ジャンケン大会、音楽ステージなど
の楽しいイベントが目白押しです。

●高輪地区ハロウィンイベント
高輪地区の7商店会合同で開催する、ハロ

ウィン本来の子どものためのイベントです。「ト
リック・オア・トリート」の合言葉を言ったらお菓
子がもらえます。楽しい楽しい秋の1日となるこ
とでしょう。

●白金バル
白金商店会と、近隣商店会合同で開催。

地域の名店が多数参加し、「5,000円（1枚
1,000円相当×6枚セット）のバルチケット」を
購入して、お好きなお店でチケット専用の「バ
ルメニュー」を楽しむイベントです。

●白金商店会ウィンターフェアー
参加店舗でお買い物をすると、三角くじなどの抽選

ができます。商品券など豪華賞品が当たるチャンス
です。

8月第1
土・日

10月下旬

11月

12月上旬

いろんな楽し
いことやってま

す！

　令和3年5月1日より、これまでの「ドリームスタンプ」サービスに代わり、新たに「ドリームポ
イントカード」のサービスが始まります。税込100円お買上ごとに1ポイント進呈（現金の分の
み）。500ポイントたまると、500円分のお買物ができます。
　ドリームポイントカードは、次のポイントカード加盟店でご利用できます。
　◦玉菊薬局 ◦メンズショップコバヤシ ◦白金こむすび庵さんかく ◦SAGAMIYA
　◦阿ぶらや化粧品店 ◦大沢青果店 ◦青果大信 ◦魚鈴 ◦ベッカライ ブラウベルグ ◦白金よこ山
　◦松浦洋品店 ◦鈴木屋 ◦植木生花店 ◦鳥彦 ◦小沢文具 ◦一品飯店　（16店舗）

新しいポイントカードがスタートします

カードのイメージ
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2020年の７月にオープンしたばかりのmasahiro東京。白木の香
りもまだ新鮮な店内は、とても落ち着くつくりです。料理は炭火焼き
割烹で、コースだけでなくアラカルトも楽しめます。予算は高めです
が、そのぶん高級志向のお客さんが多く、喧

けんそう

噪とは無縁のゆったりと
した時間が楽しめます。プライベートにもビジネスにも、安心して使え
るスペースです。
「日本にはもっとおいしいものがある」がお店のコンセプトで、九州

を中心に各地の良質な食材を厳選。畜産物は宮崎県、卵は青森、しい
たけは新潟と、まさに全国のおいしいものが勢ぞろい。

人気は宮崎の斉藤牛のステーキ。サシがしっかりと入っていながら
脂身がさっぱりしていて、肉の甘みを存分に味わえます。

全国の良質な食材を厳選

個室中心の高級炭火割烹の店

店主のひとこと

素材ひとつ、調味料ひとつにもこだわり抜
いています。塩は数百種類の中から14種を
厳選し、刺身であれば赤身と白身、野菜や豆
腐用、牛豚鶏など、用途に合わせて使っています。開店準備の
間、すべての食材は私の自宅に一度取り寄せ、ひとつひとつ味
見をして決めました。私自身、これまでの経験をベースに、今ま
でみなさんが食したことのないような素材の組み合わせに挑
戦しております。枠にとらわれない料理を楽しんでください。

田
た

村
むら

誠
まこと

さん

厳選した素材を使い、新しい
和食の味を引き出しています

フカヒレ土鍋ご飯（13,200円）

ぶ り 鶏 とト リ ュ
フのカルパッチョ

（2,640円）

こちらは完全予約制のお重づくりのランチ
セット「遊

ゆ

山
さん

箱
ばこ

」。人気のmasahiroプリンが
デザートについて5,280円で提供していま
す。春からは予約不要のランチもスタートし
ました（予算2,000円前後）

ワインセラーにはワインが 100種
類以上。中には東京では同店でし
か扱っていないレアワインもあると
か。専任のソムリエが料理に合った
ワインを提供します

港区白金3-1-2 白金GNビル2Ｆ　 03-5422-7798
［昼］11:30〜14:00（平日のみ）、［夜］17:30〜23:30
日・年末年始　　 15,000〜20,000円前後　　　　　　　　　
facebook @masahirotokyo

INFORMATION
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東
と う

京
き ょ う

和食
01

SHIROKANE
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鳥
と り

　亭
て い

和食・炭火焼
02

九州地鶏の炭火焼きがメインのお店。ゆったりとした空間で、おいしいお酒と地鶏
が楽しめます。炭火焼きに使っている地鶏は熊本県内でのみ飼育されている「天草大
王」。かつて「幻の地鶏」といわれていたものが復元された高級品種で、引き締まった
肉の歯ごたえが魅力です。

野菜にもこだわりがあり、18年前に生産者と共同開発したえのき「えのき美人」はサ
ラダでも食べられます。食材やお酒も九州のものを中心に揃えています。

熊本のあか牛のステーキや、馬刺しも名物。特に馬刺しはこれを目当てに通ってくる
お客さんも多く、某元有名プロレスラーも毎月来店しているとか。塩味のからあげは、
テイクアウトを含め1日に20kgも出る人気メニューです。

地鶏の王様「天草大王」の炭火焼と

新鮮な馬刺しが楽しめる

店主のひとこと

これだけの親鶏を東京で扱っている店は、もうあまりありま
せん。炭火焼は普通の焼き鳥とは違う噛

か

み応えがあって、脂に
独特のうま味があります。馬刺しも熊本で育てたものを提供し
ていますから、非常に質が高く、わざわざ遠くから食べに来ら
れるお客さんも多いですね。あか牛のステーキは脂身がしつこ
くなく、人気です。あか牛で作ったオリジナルのベーコンも当
店自慢。ニンニクを使わないからあげは10種類の味でお楽し
みください。

親 鶏 のもも肉 は 、強 め の 炎 で
サッと炙

あぶ

り、熱々のところをいた
だきます。噛

か

めば噛むほど味が
出る、ここにしかない味！

目の前で、大きな炎を上げて調
理する様子は必見。

辛子れんこんや辛子めんたいなど、九州
の味を取りそろえています。サラダにも
使える「えのき美人」は、白金の奥さまた
ちも買いに来ることがあるとか
販売価格：300円（内容量約300g）

広々とした店内。大人数にも対応できます。料理は
持ち帰りOK。各種デリバリーサービスにも対応して
います

熊本直送の馬刺し。馬のレバサシ、 
たてがみの刺身まで味わえる、都内 
でも有数のお店です

猿
さる

渡
わたり

久
ひさのり

徳さん

港区白金3-1-2 白金GNビル１Ｆ　 03-3440-2321
(昼)［月〜金］11：30〜14：00

 　(夜)17：30〜23：30
年末年始　　 （昼）800円、（夜）3,000　　　　　　　　　
https://www.hotpepper.jp/strJ000120435/

INFORMATION
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数多くの著名人や食通を唸らせてきた和牛専門の焼肉店。黒毛和牛の魅
力を最大限に味わえるお店です。

名物はなんといっても大判のサーロインを両面さっと焼いて、溶いた卵に
くぐらせて食べる「野原焼き」。脂の甘みが口いっぱい広がり、やみつきにな
るお客さんも多いとか。卵は京都福知山産の地鶏卵を使用。黄身にコクが
あり、肉のうまみを引きたてます。

家族連れも多く、黒毛和牛のひき肉をたっぷり入れた贅沢なカレーライス
が人気。焼肉でお腹がいっぱいでも、〆の一品として、これを食べずしては
帰れないと言われているほどだそう。毎月29日の「肉の日」企画では、シャ
トーブリアンのローストビーフなど、その日限定の特別メニューも提供して
います。

地鶏卵ですき焼き風にいただく

「野原焼き」が絶品！

料理長のひとこと

希少部位をはじめとして、黒毛和牛の魅力を存分に堪能できるメ
ニューを数多くご用意しておりますので、どのお客さまにもご満足い
ただける内容だと思います。日本全国から最高品質の黒毛和牛を厳
選して仕入れているのがこだわりです。そのためミスジやザブトンな
ど希少部位も通年でご提供しています。お客さまには常に本物の味
をご提供してまいりますので、ぜひご来店お待ちしております。

料理長
塩
しお

沢
ざわ

真
しん

一
いち

さん

スタッフの皆さん

和牛挽肉カレーライス（1,650円）。黒毛和牛のひき肉を贅
沢に使ったカレーライス。ジャンボ白金特製の人気メニュー
です。黒毛和牛のうまみが溶け込んだルーは非常にコクがあ
り、奥深い味わいとなっています

こだわり玉子の極上オムライス（1,870円）。デミグラスソー
スととろとろ玉子が絡むオムライス。黒毛和牛の切り落とし肉
が入ったぜいたくな一品。焼肉屋のサイドメニューとは思えな
い、本格洋食店並みの味です

最 近ではテイクアウト、デリバリーにも力
を入れており、自宅用の焼肉セット（2人前
14,000円〜）もちょっと贅沢なおうちご飯と
して人気です

焼
や き

肉
に く

ジャンボ

白
し ろ

金
か ね

焼肉
03

港区白金3-1-1 第一麻布ビル１Ｆ
03-5795-4129
17：00〜24：00（L.O.23：00）　　
無休（12/31-1/2のみ休業）
10,000〜15,000円　　　　　　　　　
https://kuroge-wagyu.com/js/

INFORMATION

名物・野原焼き。お肉のあまさが際立つ極上サーロインをさっと炙り、卵をからめていただきます

数あるイタリアの都市の中でも美食で有名な海に囲まれたシ
チリア。そのシチリアで3年暮らした中

なか

村
むら

嘉
よし

倫
みち

シェフの料理をたっ
ぷりと楽しめるのがここ「ロッツォシチリア」。料理もワインも必ず
本物を。でも難しい顔しないで、わいわいとした気さくな、現地そ
のものの空気の中で楽しんで食べてほしい、がお店のポリシー。
毎日そんな思いで、「あっという間に10年」だそうです。

日替わりのメニューを合わせると毎日40種類ほどの料理が選
べるのも常連さんが多い理由かもしれません。ワイン以外にも自
家製の冷凍果実酒で締めるのもここならではです。

シチリアそのものの

料理、空気を味わう大人店

店主のひとこと

シェフの中村とソムリエの僕で、もう10年お店をやっています。出会ってからも
う22年です（笑）。オープンしたては2人でバタバタと走り回っていましたが、今は
若いやる気のあるスタッフに囲まれて、毎日いろんなお客さまと「その日、その時だ
けの夜」を創り上げています。楽しみ方はお客さまの自由。ぜひふらりと寄ってくだ
さい。

モッツァレラチーズを丸々一つ使った「まるごとモッツアレラとリサジュエルトマト」
（2,640円）。普通のトマトだけでなく、プチトマトをたっぷりあしらっているのが特徴

人気料理の「ひよこ豆のフリット 
パネッレ」(660円）

「その日の鮮魚と果物のクルディタ」
（2,420円）。魚料理が多いのもシ
チリアの特徴

お店は、四の橋のすぐ近く。店の前で、
MAMMA MIAのイベントが開催され
ます

港区白金1-1-12 内野マンション１Ｆ　　 03-5447-1955
18：00〜24：00　　 日・月　　　 8,000〜10,000円　　　　　　　　　
https://retty.me/area/PRE13/ARE14/SUB1404/100000014106/

INFORMATION

店主の阿
あ

部
べ

努
つとむ

さん（左）と、若きスタッフのみなさん。元気が良く、活
力がみなぎっています

ROZZO

SICILIA
（ロッツォ シチリア）

シチリア料理
04

落ち着いた雰囲気の店内

SHIROKANE

SHOP
 INFO.
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店主のひとこと

毎日、店内のキッチンで大量のチキンがローストされています。店内にただよう、スパイ
シーで、香ばしい匂いが、食欲をそそります

キッチンカーでの販売や、
イベントへの出店も行って
いる人気店。オフィス街でも

「 安くておいしい！」と人 気
です

ランチメニューはカットチキンにアボ
カドサラダがたっぷりでボリューム
満点！ テイクアウトが可能で600円
〜という価格もコスパ抜群。

※イスラム教で定められた手順で処理された肉

店主のケビィ アルド アデルさん
と、奥さまの実

み

保
ほ

さん

地元・白金で10年以上親しまれるお店。本格的なロー
ストチキンが楽しめる地中海料理のお店です。ご主人は
シチリア出身。ヨーロッパのさまざまな国のレストランで
働いたのち、マンダリンオリエンタル東京で４年間シェフ
を務めたあと、独立して今のお店を立ち上げました。現在
は日本人の奥さんと二人三脚で経営しています。

大型のロースターで丸ごとじっくり焼き上げたチキンは
塩味が絶妙で、ハーブ入りでも子どもがパクパク食べら
れるやさしい味。チキンのほかにも、地中海サラダ、ロース
トポテトなどの付け合わせもおいしく、お弁当もおすすめ
です。周辺には大使館も多いため、ハラル肉※の使用と、
イスラム教向けの食事提供もしています。企業からのデリ
バリーのオーダーも多い、知る人ぞ知る名店です。

絶品ローストチキンを

リーズナブルに楽しめる

ロティサリーチキン ホールサイズ 
ポテト添え（1,900円）。パーティに
もピッタリ。パリッとした皮とホロホ
ロのお肉にふんわり優しいハーブ
の香り。ホールサイズが 多い場合
は、ハーフサイズ（800円、ロースト
ポテト添えは950円）がおすすめ。

父がシェフだったので、小さな頃から料理に親しんできまし
た。ローストチキンの味付けは、混合ハーブの調味料“プロヴァ
ンス”に、ローズマリー、サフランなどを独自に調合し私が作っ
たオリジナルのものです。ローストチキンは4歳、5歳のお子さ
んも食べられる味にしています。ハーフサイズもお手頃なので
人気。常連さんも多いです。ヨーロッパ南部で親しまれている
地中海料理を、日本の方々にも気軽に楽しんでほしいです。

ミモザ白
し ろ

金
か ね

ローストチキン

地中海料理
05

港区白金１-１-４　 03-5449-0339
［火・水・木］16:30〜21:00  ［金・土］11:00〜21:00 
日・月　　 1,000〜2,000円　　　　　　　　　
https://sicil-catering-mimoza-shirokane.business.site/

INFORMATION

店主のひとこと

お 客さん 同 士 が コミュニケー
ションをとれるように 、カウン
ターはコの字型にしつらえてあ
ります。現在はソーシャルディス
タンスにも配慮し、人数も配慮し
て営業しています

ワインは並、上、特上の中からお客
さんに選んでもらいます。アドバイ
スもしますが、ボトルを並べてお客
さまに好きなものを選んでもらう
ことが多いそう

木製のカウンターもどこ
か温かみがあります

女性1人でも気軽に立ち寄れるオープンな雰囲気。気さく
なバーとして地域に愛されています

店主の真子和幸さん

近所の人たちがフラッと立ち寄れる立ち飲みバー。福岡出身の店主の真
ま

子
こ

和
かず

幸
ゆき

さんが、「福岡の屋台のようなお店を作りたい」と、2020年の5月に開店
したお店です。開店時間は17時からとバーとしては早めのため、近隣のお店
のディナータイムが始まる前に、1杯飲みに寄るお客さまも少なくないとか。

フランスワインを中心とした品ぞろえで、ワインのメニューはシンプルに「並
（880円）」「上（1,430円）」「特上（時価）」の３種類です。並は５〜６種類、上
は３〜４種類を常時揃え、特上にはブルゴーニュ地方のシャルドネなどがあり
ます。ビールやカクテル、ウイスキーもベーシックなものが一通り楽しめます。
子ども連れも大歓迎！ お子さまカルピスは無料です。

ワイン1杯から気軽に楽しめる

おしゃれな立ち飲みバー

十数年白金に住んでいて、この街でバーを開
きたいと考えるようになりました。小さい頃から
博多の屋台で「どこから来んしゃったと？（どこか
ら来たの？）」「旅行？ よかね（いいね）」と一見さ
んにも声を掛け合う文化に触れてきて、似たよ
うな空間をバーで作りたいと思ったんです。理想
は、私を介さなくても、お客さん同士がコミュニ
ケーションをとってくれること。最近はお客さん
同士のコミュニティもできて、うれしいですね。

MAKO'S
（マコズ）

立ち飲みバー
06

港区白金3-2-5 田島町会館１F        
03-6447-7970     ［平日］17：00〜2：00 

［土・日］14：00〜22：00     月　
（昼）〜1,000円、（夜）1,000〜2,000円 ※チャージ料550円　　　　　　　　

https://shirokane-shotengai.jp/shop/makos/

INFORMATION

SHIROKANE

SHOP
 INFO.
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港区白金1-7-1 アズ白金ビル　
1,200円〜　　　　　　　　　
https://mini-mal.tokyo/

INFORMATION

「本当においしいチョコレート」を追究するブランド、Minimal（ミニマ
ル）。その全銘柄を製造している工房が、白金商店街に位置するMinimal
白金高輪Factoryです。

原産国の農園を直接訪れてレクチャーや仕入れを行い、高品質のカカ
オ豆を厳選。その都度味が変わるカカオ豆に対し、製造法を合わせていく
という手法で、一期一会のチョコレートづくりをするというのがポリシーで
す。

チョコレートそのものはもちろん、チョコレートの風味や味を活かした各
種スイーツは、贈り物にもピッタリ。一番人気は、濃厚な味わいのチョコ
レートレアチーズケーキ。ドミニカ産カカオ豆由来の柑橘のような香りが
爽やかに広がります。季節限定のガトーショコラや、チョコレートサンドクッ
キーも見逃せません。「一度味わうとほかのチョコレートが食べられない」
と言われる極上の味を、ぜひ。

香り高い最高級カカオ豆で作る

こだわりのチョコレート

チョコレートチーズケーキは、柑橘のような
果実味が特徴のドミニカ産カカオ豆を使用。
良質な素材を引き立てるため、クリーム、バ
ター、卵など重たくなる要素を極力減らし軽
やかにしています。お取り寄せスイーツとし
て、ぜひオンラインで注文してみてください。

アクセスの良さなどを理由に白金に工房を
開きました。それまで白金は若い人が住む町
のイメージだったのですが、実は、幅広い年代
の人が住む温かい雰囲気があることに驚い
ています。

工房では、チョコレートの製造のみで店頭販売はありませ
ん。ネット通販にてご購入ください。店舗は渋谷の富ヶ谷本
店・代々木上原店にあります

高品質のカカオ豆を手作業
で丁寧に加工していきます

定番の板チョコレートはレアな限
定販売もあり。カカオそのものの
味を楽しめます

「チョコレートサンドクッキー」は贈り物にもピッ
タリです。最高品質のチョコレートをさっくり
クッキーでサンド。４種４個セット(1,944円〜)
から購入できます

クリームチーズの濃厚な味わいと、果実の風味を感
じさせるチョコレートをたっぷり使ったチョコレート
レアチーズケーキ

M
み に ま る

inimal

白
し ろ

金
か ね

高
た か

輪
な わ

F
ふ ぁ く と り ー

actory

チョコレート
07

スタッフのひとこと

港区白金3-9-6 登坂ビル１Ｆ　 03-6277-0003
9:30〜19:00　　 日、月　　
〜999円　　　　　　　　　
facebook　@blauberg2015

INFORMATION

開店6年を迎えるパン屋さん。もうすっかり白金の町になじ
んだ人気ベーカリーです。ドイツパンの店で修行を積んだご
主人と奥さまがご夫婦で経営しています。もともとはドイツ
パン中心の店でしたが、6年の間にどんどんパンの種類が増
え、現在では常時100種類を用意するように。ドイツパンだ
けでなく、日本の総菜パン、イタリアのパンと、さまざまなパン
が楽しめます。「常連さんが多いので、毎日来ても飽きないよ
うに工夫しています」と、奥さまの麻世さん。

人気はお昼に出している季節ごとのサンドウィッチやジャー
マンドッグ。保育園帰りのママさんたちも、パンを買いに寄り
道。焼きたてパンの香りが漂う、子どもから大人まで笑顔にな
れるスペースです。

ドイツパンを中心に

  100種のパンを用意。

地域に愛されるベーカリー

店主のひとこと

白金には高級住宅街のイメージがありましたが、開店場所を探
して白金商店街に下見に来た時、ほのぼのとした昭和の匂いが
あってびっくりしました。イメージどおり、温かい方が多く、『あの
パンおいしかったよ』と声をかけていただいたり、住人のみなさん
との交流を楽しんでいます。当店では宣伝などは一切していない
のですが、ありがたいことに口コミでお客さんが増えていきまし
た。『おいしい』という一言がうれしいですね。

種類豊富なパンが、常時100種類。いつも焼きたての状態
で並んでいます。おいしそうなパンがあれこれ。迷うのも楽
しい。現在は感染予防のため、ほとんどの商品を個別包装
にしています。安心・安全においしいパンが楽しめます

主に製造を担当する青
あお

山
やま

泰
たいせい

生さん（左）、
販売担当は奥さまの麻

ま よ

世さん（右）

ジャーマンドック
410円

日替りピッツァ
302円

フリュフト ブロート
1,296円

648円（1/2）

いちごのフルーツサンド
432円
※季節によってフルーツは変わります

注文後に自家製クリームを絞ってもらえる
（右）クリームホーン 270円
（左）チョコクリームホーン 280円

ドイツパンは種類豊富で、他店ではなかなか買えないものもあります。近隣の大使館からも買いに来
る人がいるそうです

お店の片隅には、ちょっとした贈り物にもピッタリのサブレや
クッキーも。手作りの味は格別です

SHIROKANE

SHOP
 INFO.

ベッカライ

ブラウベルグ

ベーカリー
08
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白
し ろ

金
か ね

 よこ山
や ま

和食
09

毎朝豊洲で仕入れた魚を、四季折々の野菜とともに懐石スタイルでいただける白
金 よこ山。ディナーはおまかせコースのみですが、目利きの店主自ら市場に出向いて
食材を探すため、価格は7,150円〜8,800円（税込）とリーズナブル。コースの締めに
は、寿司職人でもある店主の握り寿司が供されます。

京料理の親方のもとで修行を積んだため、味付けは関西風。握り寿司も江戸前とは
ひと味違い、砂糖を加えたほんのり甘い酢飯を使っています。関西出身のお客さまか
らも、「口に合う」「懐かしい味」と好評だとか。

焼き魚定食と天丼の週替わりランチも人気。夫婦で切り盛りするアットホームな店
内で、上質な和食を心ゆくまで味わうことができます。

旬の魚と野菜をコース仕立てで提供

リーズナブルな寿司割烹

SHIROKANE

SHOP
 INFO.

店主のひとこと

札幌のホテルで洋食の修行をしていましたが、カウンターで仕事をしたくて和食に
転向。京料理を学んでから35歳で渡米し、現地の寿司屋で5年間働きました。40歳で
帰国後、麻布十番で和食店を構えたのちに、2016年にオープンしたのがこの店です。
夜はカウンターにネタケースを置き、寿司を握りながらお客さまとお話しすることも。修行時代に教
わった和食の基本に忠実に、みなさんに喜んでいただける料理を提供していきたいです。

横
よこ

山
やま

拓
ひろたか

生さん

茄子とせりのおひたしに、赤貝を添えた先付。京風
の出汁がたっぷりしみ込んだ、香り豊かな逸品です

「安くておいしいものを」と、店主が吟味した鮮魚をお
造りで。この日は、マグロのトロ、ひらめ、しめ鯖の三
種盛り

甘鯛のうえに、すりおろした聖護院かぶを乗
せたかぶら蒸し。とろみのついたアツアツの
餡で、体が芯から温まります

カウンター8席と、6人掛けテーブル2卓。テーブル
席をブラインドで仕切れば個室風に。接待で利用す
るビジネスマンも多いそうです

港区白金3-9-6　清園ビル１Ｆ　 03-5422-6074
(昼)［月〜金］11：30〜13：30（L.O.） 

   (夜)18：00〜22：00（L.O.） 　　 日・祝　　
（お昼御膳）1,100円〜、（夜コース）7,150円〜　　　　　　　　　

https://shirokaneyokoyama.com/

INFORMATION

Thai Food 

STATION
（タイフードステーション）

タイ料理
10

タイ産のハーブをたっぷりと使った料理が特徴のTha iFood 
STATION。店主のヌートンさんは、タイでシェフとして10数年働
いたのち、来日して日本語や貿易の勉強をし、飲食業をスタート。現
地にはハーブの畑と工場を所有して、直送の素材で料理を作ってい
ます。

ガパオやカオマンガイ、パッタイなどの定番メニューも人気があり
ますが、ほかのタイ料理屋にはない、南部・北部の田舎料理も魅力。
ランチの種類は36種類もあり、近隣の会社に勤める若い人がテイ
クアウトしていきます。

手の込んだ北部風の煮込み料理・カオゲンハンレームーは、まさ
にここでしか食べられない一品。タイでもお祝いの日にしか作られ
ない特別な料理だそうです。豚バラとハーブの深い味わいが評判！

ランチはなんと36種類！

タイの田舎料理も大人気

店主のひとこと

17歳の時からタイでシェフとして働いていましたが、
日本のアニメが好きで日本に憧れ、奨学金をもらって日
本語学校に留学しました。ビジネスの勉強のため貿易
の専門学校にも通い、貿易の会社に７年間勤めた後、お
弁当屋から今の店をスタートしました。白金は人がやさ
しく、とてもいい町。最近は辛い物が好きな若い人も増

え、タイと全く同じ料理も食べてくれます。2021年末にはフランチャイズ
の募集もして、お店の味を伝えていく予定です。

ヌートン・ルエンデットさん

タイ産のハーブは香りも味も日本のものより強いそう。バジルだけではなく、
さまざまな種類のハーブをたっぷり使ってヘルシーに仕上げるのが、お店の
こだわりです。
カオガパオガイ（鶏肉のハーブバジル炒めご飯）810円※テイクアウト価格

本格トムヤムグンもお手頃価格で！　
ミニトムヤムグンスープ（一人分）　３24円※テイクアウト価格

現在はテイクアウト中心の営業。テレワーク中のご近所のか
たの利用も多く、ランチタイムは大忙しです。手軽でおいし
いお弁当は近隣の人々に愛されています。　
カオマンガイ（鶏もも肉蒸しご飯）702円※テイクアウト価格

タイの屋台風ディスプレイが
目印。ランチはすべて1,000
円以下でお財布にも優しいお
店です。南部、北部、バンコク
の郷土料理を提供しています

港区白金3-5-2 １Ｆ　　 03-5422-7540
［月］11:00〜14:30、17:00〜20:00

　［月・火以外］11：00〜14：30、17：00〜22：00
    ※イートインの場合、L.O.は閉店の1時間前

火
(昼)〜1,000円、（夜）1,000〜2,000円　　　　　　　　　
https://shirokane-shotengai.jp/
shop/thai-food-station/

INFORMATION
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SHIROKANE

SHOP
 INFO.

HIKIXOU
（ヒキショウ）

バスクバル
11

スペインとフランスの国境に位置するバスク地方。その
バスク料理のお店が、2021年4月1日に開店した「ヒキ
ショウ」です。「ひき肉ライス」を提供していたお店「ひき肉
少年」をリニューアルオープンし、責任者を「メゾン・ダー
ニ」のシェフパティシエ・戸谷尚弘さんが務めます。バスク
に魅せられ、伝統の焼菓子やバスクチーズケーキを日本
に広めた戸谷さん。「ヒキショウ」では、バスクの名産であ
るパプリカを使った肉・魚料理や、発砲白ワイン・チャコリ
などが楽しめます。

隣に店舗を構える「メゾン・ダーニ」や、バスクチーズ
ケーキ専門店「ガスタ」のスイーツをデザートとして楽しむ
こともできます。現地のバルのような食のコミュニティを
めざしています。

バスク地方の

おいしい料理とお酒

スイーツも提供

店主のひとこと

バスクの料理はフレンチでもイタリアン
でもない独特なものです。スペイン北部に
位置するバスクのサン・セバスチャンは美食
の街として有名ですが、どの料理が名物ということはなく、たく
さんあるバルごとにスペシャルな得意料理があります。そんな
楽しさをこのお店で提供したいと思います。白金は素敵な方々
がいらっしゃるエリア。その町の一角でバスクの魅力を伝えて
いきたいですね。

港区白金1-11-15 1Ｆ　　 03-5420-1929
8:00〜16:00（L.O.15:30)、17:00〜22:30（L.O.21:30）
火　　 （昼）1,000〜3,000円、（夜）4,000〜6,000円　　　　　　　　　
https://valuet.co.jp/maison-b/hikixou/

INFORMATION

バスク地方の伝統的なひき肉料理「アショア」。長年愛されたひき肉少年の「ひき肉ライス」に本
場のエッセンスを加えて進化させました

「ラムのグリル 」は肉 の 旨 み
を極限まで引き出したメイン
の 一 皿 。噛むほどに「ジュー
シー」がお口の中に広がりま
す。数十種類用意されたワイ
ンとのマリアージュを楽しんで

「メゾン・ダーニ」のス
イーツやバスクチーズ
ケーキも楽しめます。
ティータイムでの利用
もおすすめ

駅からほど 近い 立 地 。白 金の
人々がフラリと寄れる居心地の
いいお店をめざしています

カウンター中心のお店。気さく
な南欧バルの雰囲気が味わえ
ます

お刺身やお寿司が絶品！とネットの口コミでも話題の
お店。地元の人たちが気軽においしい和食を食べられ
る和食処です。魚は店主の川端さんみずからが毎日豊
洲で選んできたものが使われます。その日に仕入れた
魚によってメニューも変わり、焼き魚や揚げ物などにも。
さまざまなお料理が食べられるのが魅力のお店です。

定番メニューのほか、日替わりメニューもあり、毎日3
〜4品は入れ替わっているとか。奇をてらった料理では
なく、だし巻き玉子や季節の炊き込みご飯など、だれも
がおいしく食べられる和の味を提供しています。コース
は2,750円、5,500円の2種類ですが、アラカルトで頼
んでいろいろなものをつまむお客さま
の方が多いとか。日本酒や焼酎片手
にゆっくり料理を楽しめます。

元すし職人がつくる

料理に舌鼓を打てる

気さくな和食処

店主のひとこと

刺身は盛り合わせで頼めば、おひとりさまでも、1切
れずつ数種類のお魚をご提供しています。おすすめは
宮崎名物チキン南蛮。仕込みからすべて1人でやって
いるので、その日の朝買ってきたものでメニューを考え
て作っています。炊き込みご飯はその時期、その時期の
季節の食材を使っています。カウンター中心の店です
から、おひとりのお客さまも多いですね。近所の方がふ
らっとやってきて、ゆっくりお食事を楽しんでいただけ
る店です。

川
かわばた

端史
し

朗
ろう

さん

戸
と

谷
だに

尚
なお

弘
ひろ

さん

お酒は日本酒、焼酎ともに和
食に合って、気軽に飲めるもの
を置いています

だし巻き玉子（660円）は
ほっこり安心できる優しい
味。定番メニューです

カウンター8席と、4人掛けのテーブ
ル1席、2人掛けのテーブル1席のこ
じんまりとした店内。店主との距離
が近く、会話を楽しめる。ぜひ行きつ
けの店にしてください

コースは、刺身、焼き物、揚げ物、和え物と、一通り楽しめるのが魅力。
季節の炊き込みご飯もおすすめです

港区白金1-25-32　 03-3446-2588
17：00〜23：00　　 日（祝は営業）　　
5,000〜5,999円
https://shirokane-shotengai.jp/shop/kawabata/　　　　　　　　　

INFORMATION

ひとやすみ

かわばた

和食
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今年で10年を迎えるイタリア料理のレストラン。ナポリ
やサルディーニャ島など、南イタリアの郷土料理が楽しめ
るお店です。日本人の舌に合わせるのではなく、なるべく
現地のままの味を再現し、イタリア旅行の体験者にも「懐か
しい」と支持されています。

オーナーシェフの寺床さんはイタリアの三ツ星レストラン
に勤めていたこともあるプロ中のプロ。自家農園の野菜を
使った前菜や海の幸を活かしたパスタ、肉のうま味たっぷ
りのラグー（煮込み）など、本格的な味をリーズナブルなお
値段で楽しめます。

イタリアの二人の巨匠から受け継いだピッツァ窯で焼く
ピッツァも絶品。テイクアウトメニューとしても人気が高く、
地域の人々にもその味を愛されています。

ナポリピッツァを始め

南イタリアの味を

そのまま堪能できる

オーナーのひとこと

イタリア全土で７年間修業し、料理の文化の中で学んだことを活かしてい
きたいと思っています。母体の会社ではナポリのピザ窯や食材、工芸品を輸
入しているので、現地で使われているインテリアや食器を使い、ナポリのレ
ストランをありのままの形で表現しています。路面店でありながら、通りから
一本入った隠れ家的雰囲気があるのが当店の魅力。白金は町の人々も温か
く、協力して商店街を盛り上げようという雰囲気もとてもいいですね。

スタッフの皆さん。
左端が、オーナーシェフ
の寺

てらとこ

床雄
ゆういち

一さん

お店の外壁や内装などに使っているタイ
ルなどの建築素材も現地から調達し、イ
タリアの雰囲気づくりに生かしています

イタリアのピザ職人から受
け継いだピザ窯で、香ばし
いピザが焼きあがります

テーブル席のほか、カウンター席も用意されて
います

ランチはお手軽な価格から楽
しめます。ピザはテイクアウト
メニューとしても人気です

港区白金3-22-2　１Ｆ　 03-6408-5552
［平日・土］12：00〜14：00、18：00〜23：00（L.O.） 

   ［日・祝］12：00〜14：00、18：00〜22：00（L.O.）
不定休　　 （昼）1,000〜2,000円、（夜）6,000〜8,000円　　　　　　　　　
http://tarantella-da-luigi.com/

INFORMATION

TARANTELLA 
da luigi

（タランテッラ・ダ・ルイジ）

イタリア料理
14

SHIROKANE

SHOP
 INFO.

店主のひとこと

小学生の時から通っていたお客さんがお母さんになってやって
きてくれたり、外国人の方が親子連れでやってきたり。帰国してか
ら手紙をくれる子もいます。イランやインドの方が来てくれること
もあるので、「こんにちは」くらい言えなくちゃと勉強したりね。この
あたりも様変わりしましたが、昔も今もそういうお客さんとの交流
が楽しいですよ。料理のこだわりはバランス。野菜をたっぷり使っ
たメニューを心がけています。

右から、ご主人の加
か

藤
とう

さん、
息子さん、奥さま。気さくな
お人柄で、たくさんの常連
さんが、足しげくお店に通っ
てきています

麺 類は全 体 的に具だ
くさん。女性客の支持
も高く、そのヘルシー
さもあって客層は男女
半々だそう。写 真は、
加 藤さん が 考 案した
チーマー麺（935円）。
少し辛くてさっぱりと
した味わいです

バランスの良い食事にこだわっている
だけあって、エビと野菜の炒め（880
円）も、野菜がたくさんで、見た目もカ
ラフルです

ゆでたバラ肉を厚めにカットしてシャ
キシャキ野菜と炒め合わせた回鍋肉

（1,320円）は、しっかり味がついて
いるのに、不思議としつこさがなく、
いくらでも白米が進む一品

近所のお子さんがひとり
で食べに来ることもある
そう。子連れでも安心し
て入店できるお店です。
全メニュー、テイクアウト
も可能です

野菜たっぷりの麺類、炒め物、チャーハン。どのメニューを頼
んでもおいしい“町の中華屋さん”。この地に開業して40年以
上、白金の人々の食を支えてきたお店です。現在はご主人夫婦
と息子さん、親子３人でお店を切り盛りしています。

麺類は種類が多く、定番の肉もやしそば、ねぎラーメンなどの
ほか、オリジナルの芝麻（チーマー）ラーメン、酸味の効いたスワ
ンラーメンなど、魅力的なメニューがそろいます。ご主人のこだ
わりは「バランスの良い食事」。今でも新しいメニュー開発に余
念がありません。丁寧に下ごしらえをした炒め物も絶品です。

周囲にタワーマンションが建つようになっても、リーズナブル
な価格をキープ。地元に優しい中華屋さんです。

 創業40年の老舗。

毎日食べても飽きない

野菜たっぷりの町中華

一
い っ

品
ぴ ん

飯
は ん

店
て ん

中華料理
13

港区白金1-25-31　　 03-3280-1233
11：30〜14：30、17：00〜21：30（L.O.21：00）　　
日  〜1,000円　　
https://shirokane-shotengai.jp/shop/i-pin/

INFORMATION

24 25



First Fruits 

Coffee
（ファーストフルーツコーヒー）

カフェ
15

カフェ文化が根付いたオーストラリアから、人気の名店が日本上陸！　2019年
にオープンしたファーストフルーツコーヒーは、本場のコーヒーを味わえると早く
も評判のカフェ。カッピング※でコーヒー鑑定のプロが80点以上をつけた豆を、
オーストラリア出身の焙煎士ミッチさんがローストし、薫り高いスペシャリティコー
ヒーを提供しています。

酸味のあとに甘さを感じるブラックコーヒー「ロングブラック」、ラテよりもコー
ヒー感の強い「フラットホワイト」は、この店ならではの人気メニュー。3か月ごとに
ブレンドの配合を変えているため、何度通っても飽きることはありません。さらに、
高級茶葉を使った紅茶や日本茶も。オーストラリアの伝統菓子と一緒に、くつろぎ
のひとときを過ごしてみませんか。

オーストラリアの

人気カフェが日本進出

極上のコーヒー＆ティーで

至福のひとときを

マネージャーのひとこと

オープニングスタッフは、オーストラリアの本店で研修を受け、バリスタ
の腕を磨いてきました。ハウスブレンドの配合も、スタッフが日々研究を重
ねておいしさと飲みやすさを追求しています。喫茶店のコーヒーは苦みが
強いものが多いですが、当店は酸味と華やかなフレーバーが特徴。ひと口
飲めば、違いをお分かりいただけると思います。コーヒーの奥深さを感じ、
ぜひお気に入りの味を見つけてください。

緑豊かで明るい店内は、
つい 長 居したくなる居
心 地 の 良さ。電 源 や 無
料Wi-Fiも使用できるの
で、ノートパソコンを持
ち込んで 仕 事をするお
客さまの姿も

オーストラリアから来
日した焙煎士のミッチ
さん。ローストによって
コーヒーの味が変わる
ため、豆の品種に応じ
てベストな味を引き出
せるよう日々研究しな
がら焙煎しています

無肥料・無農薬で育てた茶葉を使用した紅茶や
日本茶もラインナップ。写真はお茶本来の味わ
いを楽しめる抹茶（500円）

日本に1 台しかない 、スペ
シャルなエスプレッソマシ
ンを使用。オーストラリアで
はポピュラーなフラットホワ
イト（ S 5 0 0 円・M 5 5 0 円・
L600円）は、ラテよりもミル
クが少なく、コーヒーの味わ
いが濃厚です

マネージャーの太
おお

田
た

さん（中央）と、
スタッフのみなさん

港区白金1-25-29　 03-6277-3370
［月〜水］10：00-18：00、 ［木〜日］9：00-19：00　　
不定休　　 〜1,000円　　　　　　　　　
http://first-fruits-japan.com/shop/shirogane/

INFORMATION

2007年に開業したフェアリーペットクリニックは、地域
の方々からの信頼も厚い犬・猫専門の動物病院。診療の
ほかに、病気を未然に防ぐためのペットドック、皮膚トラブ
ルをケアする薬浴やペットホテル（診察歴のある患者のみ
対象）なども行っています。
「ペットのホームドクター」を目指し、病気の治療はもち

ろん、しつけに関する悩み、2匹目のペットを迎え入れたい
という方の相談にも応じています。

看板犬の「りここ」（白・1歳）と見習い犬の「レイ」（黒・6歳）、
2匹のチワワがお出迎え

ペットに関する悩み相談にも対応

地域で愛される犬・猫専門動物病院

港区白金1-6-1 D's shirokane 2F
03-3280-1213

［月・火・木〜土］9:30〜12：00、16：00〜19：30
   ［日・祝］9:30〜12：00　　 水　　 https://www.fairypet-cl.com/

INFORMATION

フェアリー

ペットクリニック

動物病院
16

院長のひとこと

教科書的な対応ではなく、人と人と
して飼い主さんに向き合うよう心掛け
ています。一人ひとりの思いを聞き、飼
い主さんに寄り添える診療を続けてい
きたいです。

2階からの眺めは、寺
て ら だ

田啓
あき

人
ひと

院長のお気に入り。親身
な対応に定評があり、白金
から引っ越したあとも遠方
から通う飼い主さんが 少
なくありません

虎の門病院の研修医時代に内科から外科までを経験するなど、豊富な経験を持
つ望月義也院長。日本医師会をはじめ、所属する複数の医師会や学会を通じた人
脈も豊富です。

耳鼻咽喉科の専門医としてはもとより、専門領域の枠を超えた幅広い知識と人
脈を活かし、どんな患者さんにも対応できる地域のかかりつけ医として診療を行っ
ています。

港区白金3-10-18　　 03-3442-3387　　 ［月・水〜金］8:30〜13:00、
15:00〜19:00、［土］8:30〜13:00 ［日（第1・3・5）］10：00〜12：00
火・祝・日（第2・4）、土午後　　 https://mochizukiclinic.tokyo/

INFORMATION

望
もちづき

月義
よし

也
や

院長

望月院長のお父さまの代から、耳鼻
咽喉科という枠を越え、地域の皆さ
まのかかりつけ医として、頼りにされ
ています

親子二代にわたる地域のかかりつけ医

耳
じ

鼻
び

咽
い ん

喉
こ う

科
か

望
も ち

月
づ き

医
い

院
い ん

診療所
17

院長のひとこと

地域貢献が 本医院のモットーで
す。鼻風邪から、アレルギーや花粉
症など、耳鼻咽喉科領域の疾患を
幅広く診療するほか、⿎膜切開をは
じめとした小手術にも対応していま
す。どんなことでもご相談いただけ
れば、医師として最適なアドバイス
をし、場 合 によっ
て は 専 門 医 療 機
関をご紹介してい
ます。

SHIROKANE

SHOP
 INFO.

※コーヒー豆の出来を評価をするためのテイスティングのこと
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ジャンル 店名 住所 TEL 開店時間 定休日

Minimal 白金高輪
Factory販売 港区白金1-7-1

アズ白金ビル
https://mini-mal.tokyo/

ベッカライ ブラウベルグ販売 港区白金3-9-6
登坂ビル１Ｆ 03-6277-0003 9:30～19:00 日・月

facebook @blauberg2015

Thai Food STATION
（タイフードステーション）飲食 港区白金3-5-2-１Ｆ 03-5422-7540

[月]11:00～14:30、17:00～20:00
[月・火以外]11:00～14:30、17:00～22:00
※イートインの場合、L.O.は閉店の1時間前

火

ヒキショー飲食
http://beatus.co.jp/boy/index.html

https://shirokane-shotengai.jp/shop/i-pin/

港区白金1-11-15-1Ｆ 03-5420-1929 11:30～20:00 年中無休

ひとやすみ かわばた 港区白金1-25-32 03-3446-2588 17:00～23:00 日
（祝は営業）飲食

一品飯店飲食 港区白金1-25-31 03-3280-1233 11:30～14:30、17:00～21:30(L.O.21:00) 日

白金よこ山飲食 港区白金3-9-6
清園ビル１Ｆ 03-5422-6074 （昼）[平日]11:30～13:30（L.O.）（夜）18:00～22:00（L.O.） 日・祝

https://shirokaneyokoyama.com/

First Fruits Coffee
（ファーストフルーツコーヒー）飲食 港区白金1-25-29 03-6277-3370 [月～水]10:00～18:00

[木～日]9:00～19:00 不定休
http://first-fruits-japan.com/shop/shirogane/

https://shirokane-shotengai.jp/shop/thai-food-station/

TARANTELLA da luigi
（タランテッラ・ダ・ルイジ）飲食 港区白金3-22-2-１Ｆ 03-6408-5552 不定休[月～土]12:00～14:00、18:00～23:00（L.O.）

[日・祝]12:00～14:00、18:00～22:00（L.O.）
http://tarantella-da-luigi.com/

鳥亭飲食 港区白金3-1-2
白金GNビル１Ｆ 03-3440-2321 （昼）[月～金]11:30～14:00（夜）17:30～23:30 日

https://sicil-catering-mimoza-shirokane.business.site/

ミモザ白金
ローストチキン飲食 港区白金1-1-4 03-5449-0339 日・月[火・水・木]16:30～21:00

[金・土]11:00～21:00

ROZZO SICILIA
（ロッツォ シチリア）飲食 港区白金1-1-12

内野マンション１Ｆ 03-5447-1955 18:00～24:00 日・祝の月

MAKO’S
（マコズ）

飲食 港区白金3-2-5
田島町会館１Ｆ 03-6447-7970 [平日]17:00～2:00

[土・日]14:00～22:00 月

焼肉ジャンボ白金飲食 港区白金3-1-1
第一麻布ビル１Ｆ 03-5795-4129 17:00～24:00（L.O. 23:00）

無休
（12/31-1/2
のみ休業）https://kuroge-wagyu.com/js/

フェアリーペット クリニックサービス
・教育

港区白金1-6-1
D’s shirokane 2F 03-3280-1213 [月・火・木～土]9:30～12:00、16:00～19:30

[日・祝]9:30～12:00
水

https://www.fairypet-cl.com/

飲食 masahiro 東京 港区白金3-1-2
白金GNビル2Ｆ 03-5422-7798 （昼）11:30～14:00（平日のみ）、（夜）17:30～23:30 日・年末年始

facebook @masahirotokyo

医療 耳鼻咽喉科 望月医院 港区白金3-10-18 03-3442-3387
[月・水～金]8:30～13:00、15:00～19:00
[土]8:30～13:00
[日（第１・３・５）]10:00～12:00

火・祝、
日（第2・4)、
土午後https://mochizukiclinic.tokyo/

MAP
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ジャンル 店名 住所 TEL 開店時間 定休日

アザブサイクル

販売

港区白金3-2-4 03-3441-5910 平日:10:00～19:00
日・祝:11:00～18:30 水・木

31

ローソン港白金店

販売

港区白金1-1-12 03-6450-3280 24時間 無休

28

阿ぶらや化粧品店

販売

港区白金1-6-12 03-3444-0533 10:00～18:30
日・祝、
年末年始、
夏季休業日facebook @MinatokuAburaya

32

魚鈴

販売

港区白金1-8-11 03-3442-6618 10:00～18:30 日・祝

36 青果大信

販売

港区白金3-9-6 03-3446-2873 9:00～19:00 日・祝

37

大沢青果店

販売

港区白金1-7-22 03-3441-7563 17:00～24:00 日・祝

35

メンズショップ コバヤシ

販売

港区白金1-6-14 03-3441-6434 9:30～20:30 日

29 白金こむすび庵 さんかく

販売

港区白金1-6-14
白金Nビル101 03-5791-7370 8:30～14:30、16:00～19:00

（当日のお米がなくなったら早目に終了） 月
https://komusubi-sankaku.jimdofree.com/

30

SAGAMIYA

販売

港区白金3-2-8 03-3441-5858 9:30～19:009 日・祝

33

松浦洋品店 港区白金1-8-9 03-3446-0047 10:00～19:00 日・祝

Restaurant Minet
https://minet-shirokane.com/

飲食

03-6432-5188港区白金3-9-8-B1 （昼）12:00～15:00（L.O. 13:00）
（夜）18:00～23:00（L.O. 21:00） 水・第３火

25

飲食18

鬼わそと

飲食

港区白金2-2-4 03-3441-5729 （昼）11:30～14:00
（夜）17:00～24:00（L.O. 23:30） 日・月の祝日

27

なんでも酒や カクヤス白金店

販売

港区白金3-2-9
プランシェードメイツ
白金102

0120-365-198 10:00～22:00 年中無休
https://www.kakuyasu.co.jp/

34

NORI 白金店

販売

03-5447-1665 （昼）11:30～14:00（L.O.）
（夜）17:30～22:00（L.O.）

無休（年末年
始12/31-1/3
を除く）

港区白金2-3-23
デュープレックス高輪
１Ｆhttps://restaurant.ikyu.com/104260/

26

白金荘製麺所（にこむ）

飲食

港区白金3-9-7 03-6455-6887 不定休11:30～14:00、17:00～22:00
facebook @Shirokaneso.seimennjo/

23 鈴木屋

飲食

港区白金3-9-8
鈴木ビル 03-3441-9898

平日:17:00～20:00
土:17:00～19:00
（但し、串が無くなり次第終了）

24

うずら

飲食

港区白金3-1-4 03-3473-0386 18:00～22:00（要予約）
日曜日営業 不定休

20

Energy Cafe

飲食

港区白金1-7-3 03-3447-0550 11:00～21:30 不定休

22

花すし 麻布四ノ橋

飲食

港区白金3-1-2 03-3444-1717 11:30～14:00、17:30～22:00 不定休

19

アジアンダイニング ポテト

飲食

港区白金3-1-7 03-5449-1969 11:30～14:00、18:00～22:00 日・祝

21

MAP

白金商店会　店舗一覧 新型コロナウイルス感染拡大に伴い、営業時間などが変更となっている場合があります。
最新の情報は各店舗にお問い合わせください。
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ジャンル 店名 住所 TEL 開店時間 定休日MAP

植木生花店

販売

03-3440-1187
平日:9:00～19:00
日:9:00～15:00
祝:9:00～17:00

無休
港区白金3-10-6
コスモ白金シティフォ
ルム１Ｆ

40

大川青果店

販売

港区白金1-15-4 03-3442-4562

42

小沢文具店

販売

港区白金3-22-4 03-3441-7534 9:30～19:00 日・祝

44

近藤電機

販売

港区白金1-15-9 03-3446-3323 9:00～18:00
※配達・工事中はお店を閉めています。 日・祝

39

メゾン・ダー二

販売

港区白金1-11-15 03-5449-6420 月・木～日:9:00～19:00
水:7:00～19:00 火

https://sweets.ec.valuet.co.jp/

43

鳥彦商店

販売

港区白金1-15-4 03-3442-5480 10:00～19:00 日・祝

41

販売38

クリーニング翠翔舎白金店 月・火・木・金:9:00～20:00
土・日:8:00～18:00 水・祝港区白金3-1-7 03-3447-6665

http://www.suishosha.com/sirokane.html

サービス
・教育

サービス
・教育

46

奥村式典社

サービス
・教育

港区白金3-2-9 03-3441-3363 24時間 無休

50

カルツァトゥーレ 港区白金1-8-9 03-5424-0704 平日:10:00～13:00、14:00～19:30
日:10:00～13:00、14:00～18:30 水

サービス
・教育53

三光クリーニング 四の橋店

サービス
・教育

港区白金1-6-12 03-3446-6274 平日・土:9:30～20:00
日・祝:11:00～17:00 無休

49

松浦不動産

サービス
・教育

港区白金1-8-2 03-3446-0047 10:00～17:00 日・祝

56

永島商店

サービス
・教育

港区白金1-6-14 03-3441-6441 日・祝

48

白洋舍クリーニング

サービス
・教育

10:00～18:30港区白金1-8-9 03-3442-7712
日・祝・
年末年始・
夏季休業

55

ワタル電機商会

サービス
・教育

港区白金1-1-7
ドエル白金105 03-3473-1075 9:30～19:00

（出張修理）平日:9:30～17:00 日・祝

47

ちゃいるど・はっぴっぴ！！
白金保育園 港区白金3-2-9-1Ｆ 080-5875-9716 月～土:7:30～19:30※18:30以降延長 日

サービス
・教育

https://happy-pi.com/hoikuen/shirokanehoikuen/

51 UMEGYM 港区白金1-10-7
奥山ビル１Ｆ 03-3449-3160

月・火・木:10:00～22:00
水・金:7:00～22:00
土・日、祝:9:00～17:00

不定休
https://umegym.net/

サービス
・教育52

マタニティ整体ヨガ白金
サロンアクシェ
http://www.mamatherapy.net/shirokane/

港区白金1-25-15
平野ビル202 090-2246-7413 月・火・水・金:9:00～15:00

土:9:00～13:00

ポニークリーニング
港区白金１丁目店

サービス
・教育

港区白金1-25-29 03-3440-4883 10:00～20:00 木

57

100円ショップ
キャンドゥ白金店 港区白金3-23-3 03-3445-5260 10:00～21:00 元旦

45

はなたばケア 9:00～18:00

サービス
・教育

https://www.kaigo-hana.co.jp/
港区白金3-9-6
登坂ビル２Ｆ 03-6456-2946 土・日・祝・

年末年始

54

ジャンル 店名 住所 TEL 開店時間 定休日MAP

レストラン　アルシミスト（2021年2月14日で現店を閉じ、4月10日より港区白金台に移転）

アールツーホーム白金高輪店 港区白金2-1-6 03-6455-7602 10:00～18:00 水・祝
https://r2home.tokyo/

60

サービス
・教育58

玉菊薬局

医療

医療 港区白金3-1-4
白金ハイツ1Ｆ 03-3441-1972 月～金:9:00～19:00

土:9:00～13:00 日・祝

61

パーム薬局 港区白金1-25-31
レジデンス白金103 03-5447-5808 8:30～19:30

土：8:30～15:00 日・祝

赤桐美生子歯科医院

医療

港区白金1-25-32 03-3445-0518 平日:9:00～19:00
土・祝:9:00～17:00 日

https://akagirishika.jimdofree.com/

65 うえたに歯科医院

医療

港区白金1-25-31
レジデンス白金201 03-5798-4182 10:00～13:00、14:30～21:00

（木・土は16:30まで） 日・祝

66

かない歯科医院

医療

港区白金3-2-6
AKビル１Ｆ 03-3473-0118 平日:10:00～13:00、14:30～19:00

土:10:00～13:00、14:30～17:00 木・日・祝

62 港区白金歯科医院

医療

港区白金3-9-6
登坂ビル2Ｆ 03-3444-4503 9:30～12:00、14:00～18:00 土・日・祝

63

白金三光クリニック

医療

港区白金1-25-31 03-6456-4350 月～金:8:30～12:30、14:30～19:00
土:8:30～12:30 日・祝

https://www.shirokane-sanko-clinic.com/

67

もとやまクリニック

医療

https://motoyamaclinic.com/
港区白金1-8-9-1Ｆ 03-3473-2866 月～木:9:00～12:30、15:30～19:00

金・土:9:00～12:30 日・祝

64

N’s hair

サービス
・教育

港区白金1-25-27-１Ｆ 03-5420-2428 平日:10:30～19:30（最終受付）
土・日・祝:10:00～17:30（最終受付） 火・第３水https://www.nshair.jp/

59

白金商店会　店舗一覧

白金高輪商店街BOOK　白金商店会　令和3（2021）年3月発行
編集・発行　港区高輪地区総合支所協働推進課
港区高輪一丁目16番25号　電話03-5421-7611（代表）　http://www.city.minato.tokyo.jp/

刊行物発行番号　31278-2235

新型コロナウイルス感染拡大に伴い、営業時間などが変更となっている場合があります。
最新の情報は各店舗にお問い合わせください。
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